
MENU



Pasta Lunch
パスタ・パン or サラダ・ドリンク・デザート \1,800

パスタランチ

Pizza Lunch
ピザ・サラダ・ドリンク・デザート \1,800

ピザランチ

Limited Sumiyaki-Oniku Lunch
前菜・サラダ・スープ・パン・炭火焼肉・デザート・ドリンク \3,200

限定炭焼お肉ランチ

お肉の種類はお尋ねください

Lunch Menu
11:30～14:00 (ラストオーダー 13:30)

Lunch Drink
オレンジ・グレープフルーツ

ジンジャーエール（甘口・辛口）・コーラ

ウーロン茶・紅茶（アイス）・コーヒー（アイス・ホット）

前菜・サラダ・スープ・パン　パスタ or ピザ・デザート・ドリンク \2,500

限定ジーノランチLimited Gino Lunch オススメ！



Raclette cheese
フランス語で「削り取る」を意味する「racler（ラクレ）」が語源と言われているチーズです。

まろやかでコクがあり、熱を加えることでおいしさが増します。

チーズの断面を直火で温め、とろとろに溶けた部分をナイフで削り取り、

茹でた野菜やソーセージなどに目の前でたっぷりとかけてご提供します。

｢アルプスの少女ハイジ｣でおなじみ、スイスが誇る高原ならではの伝統料理をお楽しみください。

Cheese
ラクレットチーズ

\2,000

Raclette

おまかせラクレット



Fideua

Fideua
フィデウア

スペインの代表的な料理といえばパエリアを思い浮かべる人が多いでしょう。

パエリアはもともとスペインの言葉で「フライパン」を意味し、野菜、魚介類、肉などの

食材をたっぷり使い炒めてから水と米、サフランを加えて炊き上げる料理です。

パエリアは米を使った料理ですが、フィデウアは米の代わりにフィデオという短いパスタを使っています。

スペインの食文化にイタリアの文化が組み合わさった、別名「パスタパエリア」と呼べる料理です。

L: \4,300M: \3,000S: \2,400地中海フィデウア

※丁寧な準備をするためお時間がかかります。

S サイズ：1～ 2人前（19cm）　　Mサイズ：3～ 4人前（23cm）　　Lサイズ：５～６人前（27cm）

チーズトッピング（スペインマンチェゴ） 　\300

要予約



Sidedish

\1,200激辛チョリソー

\1,100いぶりがっこクリームチーズサンド

\650ガーリックトースト

\600自家製ピクルス

\600ミックスナッツ

\500オリーブ

\300バゲット

\1,400切りたてパルマ産生ハム

\1,450本日のカルパッチョ

\1,250

\1,100

生ハムサラダ

\750

カリカリベーコンサラダ

グリーンサラダ

\600厳選フルーツトマト

Salad

Appetizer
スピードメニュー

サラダ

※仕入れ状況により写真と異なる場合がございます

（仕入れ状況によりお出しできない場合があります）



Ahijo(With Baguette)
\1,100

\1,400

\1,600

エビとキノコ

たっぷりエビ

エビとカキ

Food

Main メインディッシュ

アヒージョ（バゲット付）

黒板メニューをご覧ください



Spaghetti
\800

\1,100

\1,200

\1,350

\1,400

\1,500

マルゲリータ

海苔しらす

ジェノベーゼ

生ソーセージとキノコ

チョリソー

半熟卵とベーコン

４種類のチーズ

\1,200

\1,400

\1,450

\1,500

\1,500

\1,600

\1,800

Pizza(Homemade Dough)

Food
スパゲティ（大盛りは＋\300）

ピザ（自家製生地）

本当のぺペロンチーノ

海苔チーズ

アサリたっぷりボンゴレ

カルボナーラ

エビのトマトクリーム

ゴルゴンゾーラ

（ゴーダ・ブルー・モッツァレラ・パルミジャーノ／はちみつ + \200）

全種類テイクアウトできます



Dessert

\500

\700

\750

\800

\800

\900

\1,800

\2,600

Dolce
デザート

アイスクリーム

ティラミス

シフォンケーキ

ガトーショコラ

気まぐれチーズケーキ

レアチーズケーキ

大人気！焼きたてアップルパイ

デザート盛り合わせ

(前日予約のみ )

記念日・お誕生日などの

サプライズプレートも承ります。

お気軽にスタッフにご相談ください。


